
Almendras crudas sin cáscara

El almendral es enteramente de regadío. La cosecha se realiza a 
mano, o con palos, sacudiendo ligeramente las ramas del árbol, entre 
agosto y septiembre. Las almendras se descascaran en seguida y se 
dejan secar al sol durante tres o cuatro días. Luego se colocan en 
almacenes lejos de la humedad y colocados en bolsas especiales tran-
spirable hastael momento de la descascaradura y del embalaje.
El embalaje se realiza a través de equipos especiales a certificación 
orgánica y en ambientes controlados.

Almendras crudas sin cáscara 

Tuono, Genco

2010

9 Ha en régimen Ecológico entre 500 y 
700 mt. s.n.m.

250 gr.

60 (15 kg)

Mantener el producto lejos de fuentes 
de calor en un lugar fresco y seco a 
temperaturas constantes.

Producto

Cultivares

Año de plantación

Superficie cultivada   

Peso por paquete

N. paquetes por embalaje

Normas de conservación


